
MARZEMINO

Vitigno  Marzemino (bacca rossa).

Descrizione Antico vitigno dal quale, nel corso dei secoli, 
 si sono prodotte più tipologie. Rinomato 
 è quello veneto, le cui testimonianze risalgono 

intorno al 1550. Predilige i terreni poveri e 
ghiaiosi come quelli delimitati dal percorso 

 del fiume Piave, esposti al sole e riparati 
 dai venti; territori nei quali il clima mite 
 e favorevole esalta la morbidezza del vino.

Note sensoriali Vino amabile ed elegante, di buona alcolicità 
al naso è fruttato con sentori di piccoli frutti 
rossi di bosco e note floreali di violetta. 
Imbottigliato nei periodi indicati diventa 
frizzante. Non è da considerarsi un vino da 
pasto.

Abbinamenti È amabile quanto basta per accompagnare 
crostate di frutta rossa, pasticceria secca, 
frutta secca tipo castagne, noci, noccioline.

14/16 °C11°

Damigiana
15/28/34/54 litri

Fusto
25 litri


